Colette Allouch
Lexicographie francais/hébreu/francais

o N -Les mots du vin

Francais/Hébreu — n*72y/n°nonx

N.B. Les noms des différents contenants sont restés non traduits
c’est leur contenance qui compte

acidification yin'n
acidité nixmn
alcolométrie 20PN TP DTN
alcoolisme 21N12787 NNOANN
alcoometre 90D Tn
alcootest DTA 721n0 T
aolitement n7nan
appellation d’origine AN 1
arome nnx
Balthazar 12 litres

barrique nan
blanc de blanc 2% 22wn |
boissons alcoolisées 0'o"IN/D"7INDY7R NIRPYN
bouchon de liege Dy 779
bouquet nint
Bouteille 750 ml. nn 750 piapa
cave ap
cellier " 9NN
cep [92
cépage [92 7w T
chai nn" jonn
chambrer le vin rouge 2TAN DINDNANA "D 7'TNNY
champagne nmony
chaptalisation YN ngnnn
cidre o'nion |
clos D'nId NN
collage [N T
corser le vin "7 701 qroink
couper le vin "N 1Y
cru de cru anamn n |
cuvaison N'anl no‘'on
cuve no'on? xn
cuvée " 7w 20
cuver N'ana olon?
débouchage 71272 NN'Mo
débourbage |" 9w nYow
décanter T




décuvage [y
dégustation du vin ["N WL
eau de vie (Brandy, arak QN |
etc.)

enfiitage [ IMn 17m
équilibre IR
établissement vinicole ['" NIDIYN N
éthylometre DTA 710D TN
étiquette nium
fabrication du vin [" X
faire les vendanges DY I¥1Y?
fermentation des moiits de mn
raisin

fermentation du vin noonn
fiasque de vin I'" 173
fleurs de vin n'nng
foulage o
fouler la vendange T
frapper le champagne n19nwN Mi77
frapper le vin blanc A7 1" Mg
fiit de vin [ nan
grand vin noaion apm |
grappe de raisin DY 7DYUN
ivrognerie ndY
jéroboam YNV VIR 7Y | PR
Jeroboam 3 litres

lie ypwun
Magnum 1,5 litres

marc de vin DY N7109
marchand de vin NI N0
Mathusalem 6 litres

médeére T
mettre en bouteille 7apaY
mettre le vin en |" NN X'7nY
fats/enfiter

millésime X' MY
mise en bouteille 7
mistelle 20N WM
moelleux Mooy
moiit UM
mutage no'onn Iy
Nabuchodonosor 15 litres

nectar DN "
enologie i
cenologue [
oenomeétrie ['2 701D N2DN DTN
ouillage |' N1aAna | NOOIN

pétillant

0ooIn




pichet de vin " T
piece de vin [" NN
pied de vigne [92
pineau T
piquette ymn/yna/mw
prendre un pot n'on NINYY
presser le raisin DY WiIadY
pressoir DYY7 Na
pressurage nwnd
pruine aT
raisin 2y
raisins de cuve Y
région vinicole D™MAdN NITR
robe yay
Salmanazar 9 litres

sommelier [" XM
tanin D'Y9Y M |20
taste-vin |'"7 npn
taste-vin | DVI0
taverne "N N2
terroir D7) NNTY/D192 NNTX
texture DN
vendanges DDy YA
vendanges tardives ANIND Y2
vendangeur xR
vermouth (w7 ") v
vieillissement du vin [" Y
vigne [92
vigne en berceau [920 0NV
vigneron api/onn
vignoble (ab)
vin "
vin aigre qAn |
vin apre nwp
vin baptisé/coupé 2m |
vin blanc 7
vin bouchonné 71790 7w nyovn Dy |
vin briilé oninn |
vin cacheté ['oam
vin capiteux qdwn |t
vin cassé APY M
vin chambré AT DINA |
vin chaptalisé pTinn
vin clairet Y DX |
vin coupé D'na 71NN |
vin cru J0m |
vin cuit Ywnn |t
vin d’appellation controlée Apn o |




vin d’honneur oI NN
vin de Bordeaux T
vin de Bourgogne RTPRTaNTE
vin de cépage ar |
vin de coupage 710N
vin de libation q01 |
vin de liqueur mpY |
vin de paille yme |
vin de palme D"AN DY /onnn |t
vin de table NIy e
vin décanté i
vin demi-sec war N |
vin doux 7mnn |
vin du cru (petit vin) mign |
vin du pays mipn /MITK
vin épicé/aromatisé o |
vin fruité M9 nyva |
vin générique ma
vin limpide 219% |"
vin logé nrana |
vin manquant de nerf ni>1on |t
vin millésimé NIWN 190N NI |t
vin mouillé arn |
vin mousseux ooIn /o'tma |

vin nouveau

(NN Axann) o1

vin ordinaire/de table VIYD INTIY |
vin parfumé owan |
vin piqué nnp
vin pur mnim
vin qui se bonifie avec I’age (AT DY |wrnn |
vin rafraichi [axn |
vin rosé atn e
vin rouge DITN |
vin sec ynxnn /war
vin vieux jwrm |
vinage 7nDN TINK W qlom
vinaigre de vin ["-[2 ynIn
vinaire " v
vinasse 2T e
vineux 0o
vinification amn
vinosité nnn
viticole [" ' Yy

viticulture

| 2y ATA/MIMID
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Balthazar 12 litres

Jeroboam 3 litres

Magnum 1,5 litres

Mathusalem 6 litres

Nabuchodonosor 15 litres

Salmanazar 9 litres

terroir 01> NNTW/D19a NNTR
région vinicole 0NN TN
équilibre gy
arome nNx
grappe de raisin D12V 7DWUN
vendangeur pi{k}
taverne I'"n N2
établissement vinicole | NI9IWN N
vendanges tardives ANnIxn 1¥a
vendanges DY Y2
mise en bouteille am
Bouteille 750 ml. Ynn 750 papa
jéroboam YN0 VAR 7Y |1 papa
cep |92
pied de vigne [9a
vigne [9a
pressoir D12y NA
foulage 0T
aofitement aman
ouillage |'" nTana | nooin
chaptalisation YIN'M npnnn
vin d’honneur n'on NnNA
alcoolisme 21In12787 NNdNNA
fermentation du vin noonn
vermouth (MY 1) vl
pruine aT
collage "0 T
cépage 192 Y |1




barrique nan
fiit de vin |" naan
piece de vin |" nan
vinaigre de vin I"-12 ynIn
acidification ym'n
fermentation des mofits de amn
raisin

vinification amn
clos D'MmId NP7N
acidité nixmn
taste-vin |' DYV
cuvée " v a0
tanin D'¥9y M |0
dégustation du vin "N nnwo
vin "
vin rouge DITN |t
vin clairet Y7 DITN |
vin du pays mign /AT
nectar o'
vin cru aF0; |
vin de Bourgogne Ml |
pineau M
vin de Bordeaux T
vin logé nran ¢
vin chambré 27N DN |
vin fruité no nyva |
vin générique ma
vin nouveau (1nx Ar¥ann) of7ia
vinasse T
vin de cépage nr
vin pur n
vin manquant de nerf ni> 1on |
vin demi-sec war '¥n |
vin aigre 9N
vin sec ynxnn /war o
vin cassé Y [ e
vin d’appellation controlée AUpn mn |
vin blanc Y
vin de liqueur "
vin cuit Yvian v
vin parfumé nwnn |
médere Mm e
vin baptisé/coupé G
vin de coupage Yinn
vin coupé o'ma 71nn |t
vin cacheté 'oram
vin mouillé am
vin décanté anm




vin chaptalisé pTinn
vin briilé oninn |
vin vieux jwim
grand vin DoNIoN ' |
cru de cru Anamn n |t
blanc de blanc |a%7 2yn v
vin rafraichi pixn
vin du cru (petit vin) mipm |
vin capiteux Tdwn |t
vin doux inn o

vin qui se bonifie avec I’age

T oy jy'nn |

vin millésimé

nlYn 1%on xwn "

vin de libation 701 |t
vin mousseux oomn /o'tna |
vin bouchonné 790 7w nyovn Dy |
vin de paille DNy |
vin limpide Y17y
vin piqué nnp
vin épicé/aromatisé [l |
vin apre nwp v
vin rosé At
vin de table anv
vin ordinaire/de table VIYD ANYIY |
piquette Ymn/ynamw
eau de vie (Brandy, arak etc.) Qw/qnw
vin de palme D" INn DY /onnn |t
cidre D'nIoN |
vineux nn
cenologie nine
cenologue an
vinage 7D TINK 7V qlor
vieillissement du vin |" pon
fabrication du vin "0y
cave ap
pressurage nwnad
pichet de vin "
vinosité ni'an
vigneron apr/oan
viticulture I" 22y NTaA/Mmin
appellation d’origine AN mn
vignoble (1)
faire les vendanges D2y ¥aY
mettre en bouteille bRy
fouler la vendange INTY
corser le vin I' 701D qroinY
chambrer le vin rouge ATNA MMISnM |Ua P'TnaY
décanter hig]
presser le raisin DNy WY




couper le vin

"D 71anY

mettre le vin en fiits/enfiter |'* nIan X'mY
frapper le champagne nN19nwUN Ny
frapper le vin blanc 7 " "
prendre un pot n'old NINYY?
cuver n'ana olonY
alcootest DT2 71InD Tn
éthylometre DT2 717D Tn
alcoometre Yan Tn
alcolométrie a0 7D DTN
oenométrie |'"a 700 NY0N NN
chai nn" jonn
enfiitage " nIran "7
taste-vin "7 nmam
cuve no'on% '»Hn
sommelier " XN
texture DN
cellier |'" 9nIn
boissons alcoolisées n'o"n/nD"7InDYR NINPYN
lie ypwun
bouquet ninn
marchand de vin nn* Nio
mutage no'onn NIp'y
décuvage "y
raisin 21y
raisins de cuve | 22y
vigne en berceau [9an oMy
marc de vin DY N7109
bouchon de liege DYV 1719
débouchage 1272 NN
robe yay
moelleux moop
fleurs de vin D'nny
fiasque de vin I" li7p
ivrognerie nNoY
vinaire (T 17
viticole " md Y
champagne nmony
millésime X My
débourbage " 7¥ n'7'ow
étiquette num
pétillant oomn
moiit vIn'n
mistelle 20PN Unm

cuvaison

n'anl no'on




