sauterelles

4 verres

vérification du h'ametz
élimination du h'ametz
oeuf

ainé

gréle

actions de grace
peste

sang

haggadah de pessah'
louanges

l'os grillé (bras)
obscurité (ténebres)
pain levé

h'arosséte

vin

vermine (poux)
oreiller

sandwich

persil ou céleri
cacheére pour pessah'
brique

I'an prochain a Jérusalem
mort des premiers nés
matza (pain non levé)

Egypte

herbes améres

pessah' mod

Fiche de vocabulaire

arbé

arbaa kossote
b'dikate h'ametz
bi'éure h'ametz
bétsa

bekhore

barade

birkate hamazone
dévere

dame

haguada shéle pessah'
haléle

zroa

h'oshekhe
h'ametz
h'arossete

yayine

kinime

kare

karikhe

karpasse

kasheére lepessah’
levena

leshana habaa biroushalayime
makate bekhorote
matsa

mitsrayime

marore
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serpent nah'ashe wnl
bougie nére 93
repas de pessah’ sédere 970
esclaves avadime 07y
grenouilles tsefard'ed V7798
ablution reh'itsa 3
ulceres sheh'ine Ry

K

La "Matsa" du Séder doit étre "Chémoura", faites a la main,
depuis la moisson, méme si elles se vendent trés cher. On conseille d'utiliser de
la Matsa ayant la dimension d'une galette.

B

Pour le "Maror" nous utilisons les feuilles extérieures de la salade
romaine, aprés avoir épluché feuille par feuille et en les examinant a la clarté du
jour.

Le "Harotseth" est fait avec: Noix, amandes pelé, dattes
ouvertes, raisins secs, cannelle en lamelle, pommes, vin rouge cacher.

(

Le "Zero-a" est I'avant bras d'agneau il doit étre cachérisé
comme on fait pour la viande, puis grillé sur le feu.

%

Le "karpass" ou céleri distribué a chacun ne doit pas dépasser
"Kazaith" ou 18 grs, trempé dans de l'eau salée. (doit étre examiné comme la

laitue)
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