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A la patisserie

Par Colette Allouch, auteure de dictionnaires

crolte de pain
crolton de pain
crodtons

crumble (gateau)
feuilletage

feuilleté

feuilleté (gateau)
frangipane

gateau au chocolat
gateau au citron
gateau au fromage
gateau au sésame
gateau aux amandes

gateau bundt
(kougelhopf)

gateau de pate levée
gateau de Savoie

gateau en forme de
couronne

gateau marbré
gateau roulé
gateau salé

gateau sec
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gaufre

grenache (créeme au beurre)

madeleine
meringue

mie de pain
mille-feuilles
pain

pain au chocolat
pain au lait

pain au levain

pain aux noix
pain aux raisins
pain azyme
pain batard
pain bis

pain blanc

pain complet

pain cuit en galette
pain d’avoine

pain d’épice

pain d’olives

pain d’orge

pain de blé entier
pain de boulanger
pain de campagne
pain de fantaisie
pain de froment

pain de Génes
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pain de gruau/de semoule

pain de mais
pain de ménage
pain de mie

pain de seigle

pain de seigle noir

pain de son
pain de viande
pain dur

pain enrichi
pain frais

pain grillé

pain industriel

pain italien focaccia

pain levé
pain long
pain maison
pain moisi
pain moulé
pain noir
pain ordinaire
pain perdu
pain pita
pain rassis
pain rond
pain sec

pain tressé
pain viennois

péate d’amandes
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pate feuilletée

pate homogene
pate immature

pate levée

pate molle

péte sablée
patisserie (métier)
patisserie (magasin)
patisseries
patissier
patissier-confiseur
pet-de-none

petit pain

petit pain au chocolat
petit pain au lait

petits fours

pétrin

pétrin mécanique
pétrissage
pétrisseuse
piece-montée
Pithiviers

pralin

praliné

profiterole

profiteroles a la creme

profiteroles sauce
chocolat
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sablé

savarin

savarin aux fruits
shtrudel

sirop

sirop d’érable
sirop de date
sirop de fraises
sirop de menthe
sirop de sucre
tarte

tarte a I'oignhon
tarte a la creme
tarte au citron

tarte aux cerises forét
noire

tarte aux fraises
tarte aux fruits
tarte aux pommes
tarte Tatin
tartelette

tartelette aux fruits
viennoiserie

viennoiseries
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