Colette Allovel

Lexicographie francais-hébreu-francais

Lesverbesdelacuisine
— FrancaisHébreu —

abaisser TTY
absorber 1904
afflter (un couteau) ("0) 'nwin%
aigrir ymnnY
ailler DIWA 72nY
allonger la sauce aon 771
allumer le feu UN 2'7TnY
faire du feu UN 2'7TnY
ameliorer nawny
amener/porter a ébullition nNmaY? XNk
aniser (12152 /]10Ix2 7anY
appréter ['2n"
aromatiser nwaY
arroser un mets 2'0nY
asperger a7ty
assaisonner 7anY
assaisonner une salade u70 7anY
barder 3TN [RIY NIYIXIA NI0dY
battre ¥y
battre en neige 27N q¥pnY
battre les ceufs D'y 9Ny

beurrer NNNN2 NNNY
blanchir (D'nNN 0'Na NIFT Ao 7120%) 0I7NY
boire ninwY
bouillir (faire bouillir) n'nIn%?
boulanger N7 NI9NY?
braiser opnY
brider une volaille QI R
broyer qlvn?
brunir oyn D'NYNY

cailler (se)

|20ANNY7 ;n1'2a7 1907




cailler le lait 27N y'mnnY ;p2a%
caraméliser 210 qTYY ;702 NIoxY ;npk
cerner des noix D'TIAN 97777
chambrer 3TN NNIVIdNLA | P'TRNY
chancir waynnY
chemiser TOY
chemiser 75 |nwy
chemiser un moule nnan 9177
clarifier T
clouter Yiva?
concasser o7 ;wIndY
congeler N'97N"Y?
conserver au frais NP INYY

couper des rondelles de pate

Y2 2y ynph

couper en dés

nMipE? JmnY

couper en fines tranches

NIZT NIOND INNY

couper en gros dés

NI7Im N7 1IN

couper en julienne

NIXT? NIXNT ;NIYIXT? INNY

couper en tranches ooy
couper la pate ¥21 YN
couper le vin ['" 7100y
cuire w1y
cuire a blanc MY NI9NY

cuire a I'étouffée

Mo WX Y NI /aTt/Awa iy

cuire a la vapeur

NITR?

cuire au four

1N NIOKY

cuire sur feu doux

ML UK 7Y w1y

cuisiner w1
débarrasser la table [N71UN 175 Yoy
déborder w1727
décanter niowy
décapsuler 71272 NNy
décorer oYY
décortiquer N1y 97
dégeler 'wonY
dégivrer le frigidaire Mpnn Y'wony
déglacer ypwnn 1'on? ;npwn o'ninY

déglacer au vin

[' T 7V D'Wjpwn YronY

déglutir

)




dégorger

2111 wnonh

dégraisser

nIw 1'onY? ;windY

déguster

nIyvL

déguster un mets

['IX 7O8NN NNty

délarder

[nIY 2'onY

délayer D0'm 71NN ;9914
démouler NN [N XY¥INY
dénoyauter [¥INN 'Y ;xnY
dépouiller J1YN DX NIYDY
dépulper M990 N9'Y 1'oNnY
désosser ninxy 7707
dessaler nNwnY
dessécher wa'y
digérer o147
disposer nnnY
dissoudre onnY
dorer MTEN 21w 1NNY ;D' NwnY ;2
dresser la table [N71¥ VY
dresser un plat nwanY Y
€barber (aT) yxi??

écailler un fruit de mer

NIDTY VIPA7 ;NI N¥OY

écailler D'YUPYURN 'oNY Upwint
écaler 777
échauder 017N
écraser qwnY
écrémer NN NI9PY? ;27NN DN 1ronY
écrolter -2¥ DN ronY
écumer q¥ nivnY
écumer -n QXN 'onY ;9¥pn NI
édulcorer 7'nnnY
effriter 197
égoutter [107
embrocher TowY
émietter 197
enfourner 21N7 01007
enrober qQIoyY
épaissir ('no niwyY) 1'2N7 ;NIAYY

épaissir a I'ceuf

Y27 ;nx oy niayy

épaissir une sauce

72N 20N NIy




épépiner [v'7247
épicer 2anY
éplucher 0777
égueuter 217
étaler ninnY
étaler la confiture N2M2 NNnY
étendrgallonger avec un liquide) 2719
étendrgla pate) ¥a TTY
étuver nITRY
dauber nITRY
faire des bulles ; bouillonner yayaY ;qxp niunY
faire fondre onnY
faire frire [207
faire la cuisine w1
faire mousser qr¥pPnY
faire revenir dans I'huile [pwa 2Ty
faire rissoler nI7i7 204

faire un puits dans la farine

(P2 Nnia) yna?

farcir N'Y
fariner nnpY
fatiguer la salade 070N 22V
ficeler oY
flamber yany
flamber AN7WY ; wra avny
flamber une volaille Qi nnY
former XY
fouetter y'opnY
fraiser 79127

frapper le champagne

noONwN N7

frémir

winYy

frotter au sel

N7na quow?

frotter d’ail des cro(itons

DIV DY 177 DNY QUOYY

fumer

Wy

garnir le fond

T91Y

geélifier wpnY ;X'opnY
glacer 277
glacer au sucre 1102 217
godter DIyL?
graisser a1k




gratiner D7nY
grignoter wiw1Yy
griller N7 Ny
griller (des graines) D'2'va NI
griller de la viande w2 NIy
griller du pain N N7y
hacher YiX??
hacher menu 7T YINY?
huiler [Awa nNNY ;nu?
inciser ynnY
incorporer vy ;7op
laisser montefune pate) nIoN? N'InY
laisser reposer T¥2 NINY

larder -1 NIY AINNYT ;nIY NIYIXT ITYY
lever les filets (079%7) Dru7'9n TIONY
luter 7'0 DILKY
maceérer nNunY
macher o477
madériser 2T ' a'oany
maintenir au chaud DN DIPN2 NINYY
malaxer du beurre nXNN TayY
malaxer la pate I
pétrir une pate I
manger TIvoY
déjeuner TIvoY
casser la crodte TIvoY
manier Ty
mariner Y'nnna nnwnY
masquer 70 2VINA NIOXY
mélanger 21
mettre au four 21N7 01007
mettre en conserve alalUk/
mettre en sauce 20N wan
mettre le couvert [N71w VY
mieller waTa niNnY
mijoter (Mo wx ) NI'O'RA YWY
laisser mitonner nrro'xa 7wannt nnY
monder D'TIAN 97777
monter(faire monter la pate) n'onNn?




monter(pate)

nionY

monter les blancs en neige

NWPN qxp7 0I27nn Yoy

mouiller

2'00N%7 ;0 q'oIn?

mouliner [INVY
mousser Q¥i7 niwnY
cuire a petits bouillons yayaY
bouillonner yayaY
marir (m9) 7'wany
napper non wNoYy
napper avec la sauce 202 NIoYY
paner D"IN'91 207
parfumer nwaY
parsemer niNTY?
peler 97777
pimenter 0'79791 7anY ;79794
piquer la viande avec du lard TN [AIY2 WA NNy
plumer (volaille) oY
pocher 7177 ;017NY
poéler nanna 217 ;NI Aoy
poivrer AINY 79791 79794
préchauffer WNIN DNNY
prendre un repas TIvoY
préprogrammer UNIN N1ONY
rafraichir [1x7
raper BARPY
chauffer onnY
réduire(faire réduire) NIANY
refroidir [1x7
relever ni7 7anY
remuer winaY
retirer du feu UKD [N Y'onY
rincer qiowy
rincer la viande w2 Ny
rompre le pain DnY y¥aY
rotir nixy
roussir D'NUnY
roussir(braler) alalak;
safraner [NoVTa 7anY7 ;[NovT?

saisir

['NNIN2 W2 |A0Y




ébouillanter ['NNINA 71207
saler n'onnY
saupoudrer 71727
saupoudre(de sucre) AN ;7210 NPaX NINTY
saurer () Im jwyh
sautefrfaire) Y'97n'7 ;NNIDa WX 7V a0y
sécher vl
séparer le blanc du jaune [M7nn N 7NN 90y
sucrer 'nnn%
tamiser nio1Y
tartiner ninnY
tourner a l'aigre ymnnY
trancher 0No7
tremper nnwnt
trier Ry
trousser 71w 197 qy Rt
verser N
vinaigrer ynina 72anY




Colette Allovd

Lexicographie francais-hébreu-francais

Lesverbesdela cuisine
Hébreu> Francais —

réduire(faire réduire) nIaNY
cuire a la vapeur NITNY?
étuver, dauber nITXY
luter 3'0 DILVNY
cuire au four 21N NI9NY
boulanger DN NIOXY
cuire a blanc MY NIONY
saupoudrer 71727
remuer wIin1Y
épaissir a I'ceuf Y'Y
déglutir Vv,
mousser ; cuire a petits bouillons ; yayaY
bouillonner

faire des bulles ; bouillonner yayaY
rompre le pain on'Y7 yxaY?
écailler NI9TY VIaY
trier MY
cuire ; cuisiner ; faire la cuisine w14
mijoter, mitonner nr'o'Ra 7waY
cuire a I'étouffée ML WX 72V nip/at/Awa Ywal
cuire sur feu doux ML WX 7y 7waY
aromatiser ; parfumer Dw1Y
décortiquer Ny
cailler le lait 27N y'mnnY ;2a%
fraiser 79127
déborder wI7a?
épépiner [v'7247
faire un puits dans la farine (M2 Nnix) ynay
raper Y




concasser o7
chemiser un moule nan 9177
étendrgallonger avec un liquide) 77T
délayer 2917
allonger la sauce aon 771

amener/porter a ébullition

nn'mAY? Xfank

incorporer y'anY
flamber yany
marir 7wanY
mettre en sauce 20N wanY
rincer la viande v Ny
allumer le feu ; faire du feu UN 2'7TnY?
mouiller D'n 9'oInY
démouler NANN N RNYINY
dorer anTnY
faire revenir dans I'huile [pwa 2Ty
asperger a7ty
chambrer 2TNN MIISNLA | 7'ThNY

aigrir ; tourner a l'aigre

y'mnn?

dorer

MTEN 21w 1NNy

appréter ['2n"
dresser un plat nwanY |nY
enfourner ; mettre au four a1nY7 0Ny

déglacer ;D'Wpwn omnY
saler n'7nnY
dissoudre ; faire fondre onnY
sucrer ; édulcorer 7'mnnY
disposer nnnY
laisser reposer T¥a NNy
laisser montefune pate) nisn? NNy

déglacer ypwnn 1ronY
écumer -n q¥pn vonY
écrodter -2w nnpn ronY
écailler D'YUpPYRN 1'oNnY

débarrasser la table

[N71UN Y73 YronY

retirer du feu

WX Y'onY

déglacer au vin

[' T 7V D'Yjpwn YronY

dépulper

M9nN N9'X 'onY?

écrémer

2700 DN 'onY




dégraisser ; délarder 1Y ronY
flamber WX vy
écumer ; mousser ; faire des bulles ; qy¥p NiunY
bouillonner

cailler (se) N1227 1907

séparer le blanc du jaune

|I7Nn M 127NN 907

lever les filets

D'v7'On T™IO5NY

dégorger 9713 wonY
dégeler 'wonY
dégivrer le frigidaire MMpPnn 1'wonY
braiser opnY
congeler N'OpPNY
fouetter y'opnY
sauter(faire) Y'ornY
monter les blancs en neige q¥i?7 D1IA7NN y'onY
battre ; faire mousser qr¥pPnY
battre en neige [27n qrepny
gratiner D7nY
gélifier wnpnY
epaissir (Ao niwyY) 1aNY
dénoyauter NahihirdahhY;
mouiller 20Ny
madériser 2T ' a'oany
arroser un mets 7'wan 2'unY
bouillir (faire bouillir) n'mnY
améliorer nawny
aff(ter (un couteau) ("0) 'nwin%
dorer D'NUnY
roussir D'NUnY
brunir vyn D'NYNY
dessaler ; macérer ; tremper nnwnY

mariner

ymnna nnwnY

cailler (se) [21annY
chancir waynnY
monter(faire monter la pate) n'snnY
glacer ar?
glacer au sucre 22102 2317
égueuter 217
safraner [NoVT?
clarifier T




parsemer

nNT?

saupoudre(de sucre)

7AN7 ;1210 NPAX NNTY

blanchir ; échauder

(o'nnN 0'A NIET NNnd 71a0%) VITNY

chauffer onnY
réchauffer wTnNn onnY
préchauffer WNIN DNNY
couper en julienne JIX7 NI NixNY
roussir(briler) alalak;
flamber une volaille Qi N4
inciser yinnY
dénoyauter [¥nY
couper en dés NP7 3NNy

couper en gros dés

NI7Im N7 1IN

couper en julienne

(i) nivixn? NNy

couper en fines tranches

NIZT NIOND INNY

saisir ; ébouillanter ['NNINA 71207
faire frire [207
paner D"IN'91 207
sautefrfaire) NNIa WK 7V a0k
poéler ; faire rissoler NI jauY
mouliner [INVY
déguster ; goater DIyvY
battre les ceufs D'y 9NuY
sécher ; dessécher wa

déguster un mets

['AX 7ORnN NNty

verser e
former XY
dégraisser wIndY?
barder TN [RIY NIYIXIA NI0dY
ficeler oY
concasser wIndY
malaxer ; pétrir une pate Wi
macher o477
délayer a l'eau n'na 71nnY
couper le vin ['" 71Ny
farcir N'm4
broyer ; écraser qwnY
tartiner ninnY
mieller waTa NNy




beurrer nXNN nNnY
étaler la confiture namMa nnnY
huiler [Aw2a nNnY

piquer la viande avec du lard

2'TN [NIY2 WA NNNY

plumer (volaille) oY
essuyer Y
clouter Yiva?
tamiser nio1Y
grignoter wiw1Y
désosser ninxy 7707
égoutter [107
manger, déjeuner, casser la crolte ; prendre TIvoY
un repas

absorber 1904
manier Ty
malaxer du beurre nXNN TaYY
épaissir niayY

épaissir a I'ceuf

X Dy NIwY?

épaissir une sauce

72N 20N NIy

enrober qQIoyY
décorer a0V
digérer 2247
meélanger 21
fatiguer la salade 070N 22V
dresser la table ; mettre le couvert [N71w YNYY
fumer Wy
saurer () Im jwyh
effriter ; émietter 94
lever les filets 07947

poivrer (In7~inw 79792) 79794
pimenter n'79791 79797
écailler NI N¥9Y
trancher ; couper en tranches 0Ny
napper non wNoYy
dépouiller YN DX NIYDY
décapsuler 71272 NINo9Y
rotir nixy
griller ni7xy
griller de la viande w2 NIy
griller (des graines) D'2'VA N7




griller du pain on? NIxY
refroidir ; rafraichir [1x%7
caraméliser N2 nioxY
napper avec la sauce 20N NIoYY?
masquer 70 2VINA NIOXY
griller N7
ecaler ; éplucher ; décortiquer q7i7
cerner des noix D'TIAN 97777

peler /Mo gk
monder DITPY 9777
fariner nnp4
écumer q¥PN NI9fY
écrémer ninwn NIopY
incorporer 2917
hacher Yixp'
hacher menu 7T YING?
€barber (aT) YX[77
couper la pate ¥21 YN

couper des rondelles de pate

¥a 23y ynph

frapper le champagne

N1onwN NP

caraméliser R Rl
brider une volaille QI YR
trousser 21w 197 qy R
écailler wpwn?
poéler nanna Y
abaisser TTY
étendrgla pate) ¥a TTY
frémir winaY
chemiser ; garnir le fond 79

larder

[AIY NIYVINY T

caraméliser 7210 qTYY
rincer qiowy
flamber an7uY
pocher 7
maintenir au chaud DN DIPN2 YINYY
conserver au frais NP INYY
graisser a7k
chemiser 75 nYY
mettre en conserve Yy




embrocher TouY
décanter nIoYY
frotter au sel n'7n1 quowY

frotter d’ail des croltons

DIV Dy 1777 0NY QoYY

boire ninYY
toast(porter un toast) D"N7 NINWY
assaisonner ; épicer 7anY

aniser

(111221 /10" 7anY

safraner [NoyTa 2anY
vinaigrer ynina 72anY
pimenter 079792 7anY
ailler DIva 7an%
assaisonner une salade 070 7anY
relever ni7 2anY
larder -1 |nIY 2NN
préprogrammer WNIN NIDNY
monter(pate) nIosn?




